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Cold Mezzes

Batinjan Rahib
Grilled aubergines with lemon and garlic

Batrakh
Boutargue fish roe with garlic and olive oil

Hoummos
Puree of chickpeas with sesame oil and lemon

Kafta Nayeh
Lamb tartare with parsley and onion

Loubieh bel Zeit
Green beans cooked with tomato and olive oil

Moutabbal
Puree of grilled aubergine with sesame seed oil and lemon juice

Muhammara
Mixed spicy nuts and olive oil

Samke Harra
Fish ratatouille with tomato, hot green peppers,

red peppers, onion and coriander
Shankleesh

Aged cheese with thyme served with tomatoes,
onions and green peppers

Tabbouleh
Parsley, crushed wheat, tomatoes, onion, lemon juice, olive oil

Warakenab
Grape vine leaves filled with rice,

tomato and parsley cooked in olive oil

Main Courses

Dajaj Mehshi Charki
Stuffed Oriental chicken with rice and minced meat

Kharouf Mehshi
Stuffed Oriental lamb served with rice

Syadieh
Grilled fillet of cod served with rice and sauce,

fried onions and pine kernels
King Prawns Provencale
King prawns cooked in the provencale style

Samkeh Harra Trabulsieh
Whole fish with tomato, hot green/red peppers, onion, coriander

Koussa and Cutlets
Courgettes stuffed with minced lamb and rice,

served with lamb cutlets

Hot Mezzes

Cheese Rikakat
Filo pastry filled with halloumi cheese, deep fried

Falafel
Bean croquettes chickpeas, garlic and sesame oil

Fatayer
Baked spinach in pastry parcels

Hoummos Chawarma or Awarma
Hoummos served with sliced or minced marinated lamb

Kebbeh Patata
Cracked wheat shell filled with seasoned potatoes and pine kernels

Kebbeh
Lamb and cracked wheat shell filled with

seasoned minced lamb and pine kernels, deep fried
Makanek

Lebanese sausages flambeed in lemon
Mudardara

Lentils and rice served with fried onions
Samboussik

Lamb pastry with pine kernels
Sawdat Djaj

Marinated chicken livers flambeed in lemon and garlic
Sfeeha

Small Lebanese pizza, seasoned minced lamb,
tomato, onions and pine kernels

Accompaniments

Lebanese Bread, Olive, Pickles
Chillies, Crudites

Desserts

Atayef
Lebanese blinis filled with ashta clotted cream served with syrup

Baklawa
Layered filo pastries with almonds, pistachios or pine kernels

Halawat el Jebn
Cheese roll filled with ashta clotted cream served with syrup

Karabeej Halabi
Pistachio filled shortcrust pastries served with meringue cream

Home made Ice creams
Milk & orange blossom, ashta clotted cream, strawberry,

mango, pistachio, chocolate, rose­water and lemon

Minimum 30 Persons

From £35 per person depending on your selection of dishes

We are pleased to present a selection of catering menus to help you choose the best combinations of Lebanese
food, mezze or canapés for your event. We also operate a fully bespoke catering service and can customise

menus to suit your event preferences. We can provide catering on­site at your event, a wide selection of premium
and standard alcoholic and non­alcoholic drinks, waiters and additional staff, or can cater for parties and functions

in our London restaurants.

Noura also caters to business functions as well as social functions, and through our Privilege Scheme local busi­
nesses can benefit from a 10% discount on lunches from 11am to 7pm (excluding Sundays and bank holidays)
in Noura Belgravia, Noura Central and downstairs at Noura Mayfair, as well as a 10% discount on all take­away

orders if collected between 11am and 7.30pm (excludes delivery orders). Privilege card holders also gain
additional benefits and more information can be found on our website or by asking any of our restaurant team.
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canape Menu

Cold Mezzes

Hoummos
Puree of chickpeas with sesame oil and lemon

Moutabbal
Puree of grilled aubergine with sesame seed oil and lemon juice

Samke Harra
Fish ratatouille with tomato, hot green peppers,

red peppers, onion and coriander
Tabbouleh

Parsley, crushed wheat, tomatoes, onion, lemon juice, olive oil
Warakenab

Grape vine leaves filled with rice, tomato and parsley,
cooked in olive oil

Labneh & Cucumber
White cream cheese made from curdled milk, garlic/thyme optional

Hot Mezzes

Cheese Samboussik
Cheese Pastries

Falafel Tarator
Bean croquettes chickpeas, garlic and sesame oil with tarator sauce

Fatayer
Baked spinach in pastry parcels

Kebbeh
Lamb and cracked wheat shell filled with

seasoned minced lamb and pine kernels, deep fried
Samboussik

Lamb pastry with pine kernels

Accompaniments

Crudites, Olives, Pickles

Desserts

Selection of Baklawa
Layered filo pastries with almonds, pistachios or pine kernels

Buffet Menu

Cold Mezzes

Hoummos
Puree of chickpeas with sesame oil and lemon

Moutabbal
Puree of grilled aubergine with sesame seed oil and lemon juice

Samke Harra
Fish ratatouille with tomato, hot green peppers,

red peppers, onion and coriander
Shankleesh

Aged cheese with thyme served with tomatoes,
onions and green peppers

Tabbouleh
Parsley, crushed wheat, tomatoes, onion, lemon juice, olive oil

Warakenab
Grape vine leaves filled with rice, tomato

and parsley cooked in olive oil

Hot Mezzes

Falafel
Bean croquettes chickpeas, garlic and sesame oil

Fatayer
Baked spinach in pastry parcels

Kebbeh Patata
Cracked wheat shell filled with seasoned potatoes and pine kernels

Kebbeh
Lamb and cracked wheat shell filled with

seasoned minced lamb and pine kernels, deep fried
Mudardara

Lentils and rice served with fried onions
Cheese Samboussik

Cheese Pastries
Samboussik

Lamb pastry with pine kernels

Desserts

Selection of Baklawa
Layered filo pastries with almonds, pistachios or pine kernels

Minimum 30 persons

£24 per person

Minimum 20 Persons
All mezze on this menu are

canape or cocktail portions

£15 per person

In addition to our catering menus, we also have three restaurants in central London ­ Belgravia, Piccadilly and
Mayfair ­ and we will be pleased to welcome your group for bookings in our restaurants, whatever the function.
Our events team are also on hand to help you fully coordinate special occasions and arrange entertainment,
from belly dancers to magicians, or even something a little more unusual. By prior arrangement our venues
may be hired for exclusive use. We are happy to advise on the best choice of wine, spirits and champagne

from around the world to accompany your meal. We also offer a wide range of cocktails.

Remember too that our chawarma grills can be brought to your event and make a great feature for guests to
watch as our chefs carve the seasoned lamb or chicken freshly cooked for you to eat.
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celebration menu

selection of cocktails

cheese samboussik •Falafel •sfeeha
lamb samboussik •cheese fatayer
spinach fatayer •spinach kebbeh
fish kebbeh •mushroom kebbeh
lamb kebbeh •pumpkin kebbeh

sojok •kafta •mini pizza
Mini chicken chawarma

Mini lamb chawarma •makanek
shish taouk •mana’eesh

selection of canapes

cherry tomato tabbouleh
moujaddara •labneh cucumber

hoummos •moutabbal •shankleesh
fresh herb salad •fattoush salad

mozarella tomato •salmon
potato salad •samke harra

goat cheese, figs, rocket
rocket, watercress, parmesan

roquefort cheese

Minimum 30 Persons
Price based on number and type of cocktail  and canapes

selected for your function, and We recommend

10­12 pieces per person (Approx £10­15 per person)

vegetarian canapes

Cold Mezzes

Hoummos
Puree of chickpeas with sesame oil and lemon

Moutabbal
Puree of grilled aubergine with sesame seed oil and lemon juice

Shankleesh
Aged cheese with thyme served with tomatoes,

onions and green peppers
Tabbouleh

Parsley, crushed wheat, tomatoes, onion, lemon juice, olive oil
Warakenab

Grape vine leaves filled with rice,
tomato and parsley cooked in olive oil

Hot Mezzes

Cheese Rikakat
Filo pastry filled with halloumi cheese, deep fried

Falafel Tarator
Bean croquettes chickpeas, garlic and sesame oil with tarator sauce

Fatayer
Baked spinach in pastry parcels

Kebbeh Patata
Cracked wheat shell filled with seasoned potatoes and pine kernels

Mudardara
Lentils and rice served with fried onions

Mana’eesh
Thyme and sesame seed herb pizza with olive oil

Accompaniments

Crudites, Olives, Pickles

Desserts

Selection of Baklawa
Layered filo pastries with almonds, pistachios or pine kernels

Children’s Mini­bites

Scrummy Hot Mezzes

Cheese Samboussik
Cheese Pastries
Fatayer

Baked spinach in pastry parcels
Mana’eesh

Thyme and sesame seed herb pizza with olive oil
Mini Pizzas
Cheese and Tomato

Yummy Mini Bites

Mini Chicken Chawarma Sandwich
Slices of marinated chicken roasted on a skewer

and served in Lebanese flat bread
Mini Lamb Chawarma Sandwich

Slices of marinated lamb roasted on a skewer
and served in Lebanese flat bread

Desserts

Selection of Baklawa
Layered pastries with almonds, pistachios or pine kernels

Birthday Cake
Black/White Forest, Chocolate Fudge, Strawberry Cake

(extra £1.75 per person)

Drinks

Fresh Orange Juice, Coke, Fanta, 7­up

Minimum 10 Persons
All mezze on this menu are

canape or cocktail portions

£12 per person

Minimum 20 persons

£11 per person


